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首先，我們針對 botanova 系列共通的五個特徵進行了魅力度調查，有超過 80％的受訪者
對於這五個特徵給於高度肯定，認為它們「非常具有吸引力」或「頗具吸引力」。

特別是，「兼顧美味與永續發展」的全新品牌概念，深受消費者共鳴。此外，三吉油脂在降低反
式脂肪酸方面擁有超過十年的豐富經驗，深受廚師們的信賴。

資料來源：2023 三吉油脂株式会社  無断転載を禁止します｜未經授權禁止轉載  

關於「botanova」一系列的魅力

「botanova」是三吉油脂所推出的植物性用油品牌。最大的特色是完全不使用動物性原料，
就能創造出全新美味。不論是植物基食品，或是對原有的菜單作改良，都可廣泛運用。

這 次， 我 們 邀 請 了 56 位 來 自「CLUB RED」 美 食 創 意 實 驗 室 的 實 力 派 主 廚， 實 際 使 用
botanova 三款產品進行料理，並進行問卷調查。我們從這些活耀在一線的專業人士身上，
聽到他們最真實的聲音。

✎CLUB RED 是什麼 :

「RED-35」是日本最具規模的年輕廚師競賽，脫穎而出的優秀廚師與評審團共同成立了這個美食創意實驗

室，旨在引領下一代的飲食潮流。

關於「植物之美味 - 奶油風味」的特徵、吸引力調查結果
接下來為您分享使用 botanova 植物之美味 奶油風味的心得感想：

調查結果顯示，有近 52％的受訪者認為產品「易於塗抹或混合，操作性佳」的特點，非常吸引人。
若將「頗具吸引力」的受訪者也納入考量，則整體而言，約 86％的受訪者對此特點給于肯定。

「除了適合純素飲食外，該產品還可作為奶油的部分或全部替代品，在製作白醬或炒飯等料理中
也能發揮出色。」這一特點的吸引力超出了 40％，顯示出消費者不僅對產品風味感興趣，更對
它的質地、功能以及在烹飪中的應用潛力抱有極高的期待，認為它是一款理想的奶油替代品。
此外，有相當比例的受訪者表示，該產品「適用於烘焙糕點、卡士達醬製作，以及打發奶油夾餡」
的特點極具吸引力，進一步印證了其在糕點應用領域的市場潛力。
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那麼，實際上專業的廚師們在使用後的感受又是如何呢 ?
來看看專家怎麼說！

五年前曾嘗試其他植物油，
但風味並未令我滿意，因此不再使用。
此次體驗「botanova 植物之美味 - 奶油風味」
後，真的讓我驚艷到 !
感覺植物性奶油又進化了 !

最讓我驚豔的是它的美味。
此外，香氣宜人，使用起來也相當方便 !

奶油的香氣還原度之高令人驚艷 !
很難相信這完全是由植物性成分製成的。

在深入了解「botanova 植物之美味 奶油風味」的特性後，我們邀請多位主廚進
行試吃，並請其提供料理搭配建議。主廚們的創意發想令人驚豔，以下為您呈現
部分精彩的料理提案。

「botannova 植物之美味 奶油風味」不僅能滿足素食者的需求，它也能為肉類、海鮮料
理以及糕點帶來創新的風味，拓展了料理的可能性。

〈特徵〉
●嚴選日式傳統發酵食品甘酒等，打造濃郁滑

順的口感
●適用於各種植物性食品，能有效改善豆腥味

問題，提升口感
〈推薦使用方法〉

●適合製作烘焙甜點，夾餡奶油及卡士達奶油
●適合漢堡包、吐司、全麥麵包
●適合白醬、炊飯等
無論是部分替代或是完全取代，都能廣泛
應用於各種料理！

綜合堅果磅蛋糕

季節蔬菜的焗烤

牛肉與多種蔬菜的黑豆豉乾炒

食材 : 杏仁、胡桃、核桃、榛果、小麥粉、黑糖、鹽、雞蛋

Botanova 植物之美味奶油風味的使用方法 : 為了讓堅果的香氣更上一層樓，我們會用不同

種類的堅果和黑糖來搭配，這樣做出來的磅蛋糕肯定更香更濃郁 !

食材 : 竹筍、蠶豆、新馬鈴薯、麵疙瘩、油菜花
Botanova 植物之美味奶油風味的使用方法 : 以豆漿為基底製作白醬。

食材 : 牛肉、蘆筍、玉米筍、杏鮑菇、長蔥
Botanova 植物之美味奶油風味的使用方法 : 用黑豆豉、黑胡椒和醬油爆炒出濃郁的香氣。

資料來源：2023 三吉油脂株式会社  無断転載を禁止します｜未經授權禁止轉載  






