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– 台北國際烘焙暨設備展 –
野上智寬師傅展演

在本次烘焙展，鐵能社特別邀請到野上智寬
師傅為我們進行展演活動。

在這個人力短缺的時代，為了提升生產效率
並確保每一款麵包的品質穩定，野上師傅的
店裡也開始導入無壓力分塊機與滾圓機來輔
助製作流程。

在展演活動時，野上師傅也親自示範製作了
幾款超人氣麵包，展現出精湛的手藝，吸引
眾多的參展觀眾駐足觀賞 !

乳酪水果法國麵包的麵糰使用了三吉油脂植物性白油，白油可以讓麵包表皮口
感酥脆、內層組織柔軟、保濕。
師傅也特別解釋了白油有無色無味的特徵，想強調麵包裡的肉桂味以及想要更
加凸顯果乾的香氣，因此選擇三吉植物性白油搭配。

最後野上師傅也分享給大家 :
三吉油脂的魅力動植物性油脂與三吉白油並不是用來取代天然奶油，而是根據自
己的需求，依照油脂的機能性來選擇。每位麵包職人都能透過深入了解各種油脂
的特性，結合自身的創意與技巧，製作出美味且獨特的麵包。

辮子麵包使用了魅力動植物性油脂，這款油脂屬於瑪琪淋油脂，比一般天然奶
油融點更高，即使在20℃或更高溫度的環境下也不易軟化；因此工作範圍更廣、
比其他奶油更容易操作，口感上也相對柔軟。
魅力動植物性油脂比一般天然奶油的反式脂肪還要低、對於健康有疑慮的都可
以安心享用無負擔。

zopf 辮子麵包

乳酪水果法國
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純植物白油，不含任何添加劑。
由於沒有獨特的風味，因此可以輕鬆地與其他
成分結合並用於各種產品中。
適用於揉捏麵包、烘焙食品、各式餅乾，
還可以作為烘焙模具的脫模油。

濃郁香氣 - 保留奶油原始風味，提升麵包、點心與料
理的口感與美味。
提高可加工性 - 易於保持在常溫中，並具有出色的乳
化性能。
產品穩定性高 - 經多次測試品質穩定，受溫度變化影
響小，確保產品一致性。
無添加 - 不含乳化劑、香精、色素等食品添加劑，顧
客使用更安心 !

延展性優良 - 能夠形成清晰、分明的層次。
焦糖香氣豐富 - 焦糖香氣溫暖而迷人，香氣溫和。
油脂融點高 - 在溫度變化大的環境中也能保持穩定。
操作性良好 - 延展性與可塑性佳，輕易塑形方便製作。

三吉油脂植物性白油

魅力動植物性油脂

焦糖片狀油脂

如果烘焙展無法到現場見證師傅的精湛技
藝，還有機會！
接下來，鐵能社將再次邀請野上師傅帶來最
專業的三吉油脂產品課程。
三吉油脂以專業技術開發各種加工用油，改
進操作性、風味度、可塑性等等各種產品，
是值得信賴的油脂品牌。
藉著課程認識何謂新時代優質的植物性油脂
及何謂低反式脂肪酸、以及植物性油脂、動
植物性油脂、動物性油脂的差異性，針對製
品需求而使用不同的機能性油脂，讓大家在
開發商品時能活用油脂特性創造專屬商品。

請 掃 Q R  C O D E

報 名 表 單
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新素材 YUMGO 的誕生

相容於不同的飲食文化和飲食習慣

相當於雞蛋的功能

簡單的成分和用法

YUMGO 是一種與雞蛋具有相同功能的植物性食
品，由法國新創公司於 2019 年研發。研發團隊專
注於不易被其他成分取代的雞蛋，透過反覆研究，
最終實現了一種由植物蛋白和纖維製成的可持續
產品，是對全球環境、動物和人類健康有益的新產
品。

世界各地的飲食文化和習慣正在變化中，與以往相
比變得更加多樣化。YUMGO 是一種與素食者、嚴
格素食者和不使用雞蛋的無蛋菜單相容的材料，雞
蛋是最常見的引起直接食物過敏的食物。YUMGO
將「飲食限制」轉變成讓大家一起享受美食的樂趣 !

雞蛋的三大功能：發泡、熱固性和乳化特性是製作
菓子、麵包和料理的過程中不可或缺的重要功能。
開發團隊致力於利用植物性原料重現雞蛋的這些功
能，經過多次嘗試，成功賦予了 YUMGO 與雞蛋相
同的功能。

YUMGO 的成分和用法都非常簡單，因此您可以安
全、輕鬆地將其納入您的日常菜單中。不含基因改
造成分，不含過敏原成分，便於使用 !

1.

3.

2.

4.

次 世 代 健 康 新 選 擇 ，
     地 球 永 續 的 好 幫 手 !

產品介紹

YUMGO 植物性蛋白粉

YUMGO 植物性全蛋粉

YUMGO 植物性蛋黃粉

與蛋白具有相同功能的植物性產品。
擁有有像蛋白一樣的發泡特性，
可以用攪拌機攪打。
推薦用於蛋白霜和馬卡龍麵糊。

與全蛋具有相同功能的植物性產品。
非常適合製作麵包和菓子的麵團。

與蛋黃具有相同功能的植物性食品。
由於其乳化和熱凝固特性，
推薦用於卡士達、焦糖布丁、美乃滋等。

還原比例 –YUMGO 蛋白粉 100g : 水 800g

還原比例 –YUMGO 全蛋粉 100g : 水 680g

還原比例 –YUMGO 蛋黃粉 100g : 水 700g : 植物液態油 100g

1 公斤 /1 包
單件尺寸：5×22×33
最佳使用期限：生產後 18 個月

1 公斤 /1 包
單件尺寸：5×22×33
最佳使用期限：生產後 18 個月

1 公斤 /1 包
單件尺寸：5×22×33
最佳使用期限：生產後 18 個月
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